


Ofenfrische Pizza‘s

Pizzateig, Tomatensauce, Käse,
Salami, Schinken, Thunfisch, Speck,
Champignons, Oregano (1, 3, 5, A, G, D)

Hinweisstoffe

ZusatzstoffeErklärung:

1 = mit Konservierungsstoff,3 = mit
Antioidationsmittel, 5 = mit Phosphat

Allergene

A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
G Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse inklusive Laktose
D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine)

Pizzateig, Tomatensauce, Käse,
Auberginen, Zucchini, Paprika,

Oliven, Oregano (5, A, G, D)

Pizza Mediterran Ø27

Pizzateig, Tomatensauce, Käse,
Thunfisch, Pizzateig, Zwiebeln,

Tomatenwürfel, Oregano (3, 5, A, G, D)

Pizza Thuna Ø27

Pizzateig, Tomatensauce, Käse,
Salami, Oregano (1, 3, 5, A, G)

Pizza Salami + extra Käse Ø27

Pizzateig, Tomatensauce, Käse,
Speck,Lauch, Knoblauch,

Champignons,Tomatenwürfel,
Oregano (1, 3, 5, A, G)

Bauernpizza Ø27

Pizzateig, Tomatensauce, Käse,
Schinken, Salami, Champignons,

Pfefferoni, Paprika, Oregano (1, 3, 5, A, G)

Hauspizza Ø27

Pizza Quattro Ø27

€ 10,80

€ 10,80
€ 10,80

€ 10,80

€ 10,80

€ 10,80

Keine Kartenzahlung - nur Barzahlung



direkt ausderRegion

UNSERE
ROHSTOFFE

Pizza &
Baguette GmbH

Schärdinger
Molkerei

Unsere
Vertragsbauern

Wiesenberger

ANKA Anton Karl

Fleischwaren

OLIOSpezial Speisefett

& Speiseöl

Haberfellner
Mühle

Herkunft &
Qualität

Regionaler
Vorteil

Kurze Transportwege
Niedrige CO2 Bilanz
Kurze Reaktionszeiten
Höchste Rohstoffqualität

Nachhaltige
Landwirtschaft

Erhaltung heimischer Kulturlandschaft
Regionales & gentechnikfreies Futter
Artgerechte Tierhaltung- & Aufzucht
Partnerschaft mit Vertragsbauern
Nachhaltige Weiterverarbeitung

Höchste
Wertschöpfung

Stärkt die heimische Wirtschaft
Förderung von regionalen Partnern
Schafft heimische Arbeitsplätze

Qualität,
die man auch
schmeckt.

Fair-
sprechen

Unser



Nicht nur die Qualität unseres
Fisches, sondern auch die Art und
Weise, wie dieser gefangen wird,
ist für uns wichtig. MSC steht für
nachhaltige Fischerei, Schonung
der Meere und einen Genuss
ohne schlechtes Gewissen.

Internationaler Featured Standard
ist eine Selbstverständlichkeit
für Pizza & Baguette.2

Trotz modernster Technik und
rohstoffschonenden Fertigungs-
prozessen werden alle Produkte
auch heute noch von Hand belegt!

hand emac
ht

In unsere Produkte kommen
keine künstlichen Farbstoffe!
Wir verzichten auch auf die
Zugabe von Geschmacks-
verstärkern. Dadurch können
unsere Produkte ihren natürlichen
Geschmack entwickeln!

Der Schutz der Natur ist schon
immer ein Grundgedanke von uns
gewesen. Daher findet man in
keinem unserer Produkte Palmöl.

Von der Aufzucht bis zur
Schlachtung- Bei uns steht
Tierwohl an erster Stelle.

MSC-C-56888

ALS ERSTER TIEFKÜHL-PIZZA-
PRODUZENT WELTWEIT PRODUZIEREN
WIR DAS GESAMTE SORTIMENT ZU
100% GENTECHNIKFREI!

QUALITÄT
ohne KompromisseUNSER

PIZZATEIG
ALLEWOLLEN IHN
- WIR HABEN IHN!

Erst durch die Wärme
in unserem Pizzaofen wird
die Hefe aktiviert - der Teig geht
schön auf und erhält seinen
einzigartigen Geschmack

Unsere tiefgefrorene Pizza
noch ungebacken - die Hefe im Teig
ist noch im Ruhezustand

TEIG TIEFGEFROREN TEIG FRISCH GEBACKEN

Nach dem Backen
erkennt man unsere Pizzen
an der einzigartigen Blasenbildung

PIZZA FRISCH GEBACKENPIZZA TIEFGEFROREN

Tiefgefrorene, belegte Pizza
noch vor dem Backen

Streng geheime
Rezeptur & jahrzehntelange

Entwicklung

Natürlich gänzlich OHNE
ZUGABE VON FARBSTOFFEN
ODER GESCHMACKS-
VERSTÄRKERN.

VON
HAND
BELEGT
Bereits seit über 30 Jahren legen wir großen
Wert auf die Handarbeit in der Herstellung
unserer Produkte. Dabei wird jedes einzelne
Erzeugnis von unseren Mitarbeitern
SORGFÄLTIG VON HAND BELEGT.

Wir garantieren nicht nur die hochwertige
Qualität verwendeter Rohstoffe, sondern auch
die bestmögliche Herstellung unserer Produkte.
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